
LUNCH

DINING

CAFE

Casarecce pasta Flavored With Homemade Tomato Sauce and Bacon

Cilantro Lemon Oil Pasta

Doenjang Cream Pasta With Stir-fried Beef Loin

Paccheri Pasta With White Ragu Sauce

Kimchi Fried Rice With Cuttlefish ink

Cream Risotto With Grilled Spanish Mackerel 

19.0

22.0

25.0

28.0

19.0

24.0

pasta

rice

SALAD

SIDE

SOUPCaesar Salad

Melo Seasonal Salad

Quattro fries

Mushroom Soup

Potato soup

18.0

20.0

18.0

7.0

7.0

시저샐러드  シーザーサラダ  凯撒沙拉

멜로샐러드  シーザーサラダ  凯撒沙拉

4가지 채소튀김  4種類の野菜の天ぷら  4种炸蔬菜

머쉬룸 스프  キノコクリームスープ  奶油蘑菇汤

포테이토 스프  ジャガイモスープ  奶油土豆汤

아삭한 통 로메인에 베이컨, 크루통, 올리브를 곁들인 시저샐러드

 

레몬오일 드레싱으로 버무린 제철 채소에 담백한 연어, 구운 두부를 더한
리스 모양 샐러드  

바삭하게 튀겨낸 감자,고구마,연근 그리고 마늘쫑 모듬튀김
소스 : 트러플마요딥, 할라피뇨딜크림 제공  (요청 시 케첩 추가제공)

5가지의 버섯을 크리미하게 끓여 깊은 풍미의 버섯스프

감자와 양파, 더블치즈로 진하고 부드러운 크림스프

SINCE 2025
SEOUL

토마토 카사레체  トマトベーコンパスタ  番茄咸肉意大利面

고수 레몬 파스타  パクチーレモンクリームパスタ  香菜 柠檬奶油意面

우삼겹 된장크림  牛バラ味噌クリームパスタ  牛五花肉大酱奶油意大利面

화이트 라구파스타  ホワイトラグーパスタ  白色肉酱意大利面

먹물볶음밥  イカ墨キムチチャーハン  鱿鱼墨汁辛奇炒饭

삼치리조토  サワラ焼きクリームリゾット  烤鲅鱼意式奶油烩饭

멜로멜로 만의 특제 토마토소스에 베이컨과 카사레체 면을 넣은 파스타

고수와 해산물과 레몬이 조화롭게 어우러진 상큼한 오일파스타

고소한 우삼겹과 새콤한 마늘쫑을 한국 전통 된장으로 만든 크림에 볶아낸 파스타

크리미하고 녹진하게 끓여낸 화이트라구소스에 파케리 면과 견과류가 잘 어우러져 너티(nutty)한 매력의 파스타

한국의 김치와 석박지를 고소한 오징어 먹물로 지은 밥과 함께 볶아 멜로멜로만의 특별한 김치먹물볶음밥

크리미한 리조토에 그릴에 구운 두툼한 삼치구이와 허브가 올라간 요리

*베이컨 : 미국산

*연어 : 칠레산, 콩 : 국산

*베이컨 : 외국산, 콜컷햄 : 국내산 한돈

*새우,홍합,조개,오징어 : 국산

*우삼겹 : 미국산, 콩 : 국산

*돼지고기 : 국내산, 소고기 : 호주산

*오징어먹물 : 스페인산, 석박지(무) : 국산, 고추분 : 중국산, 쌀 : 국내산

*삼치 : 국내산, 쌀 : 국내산



Gorgonzola Pizza  

Margherita Pizza  

Jambon Arugula Pizza

pizza

STEAK

고르곤졸라  ゴルゴンゾーラ  戈贡佐拉披萨

마르게리따  マルゲリータ  玛格丽特披萨

잠봉루꼴라  ジャンボンハム·ルッコラ  香肠芝麻菜

쫀득한 수제 화덕 도우에 고르곤졸라 치즈와 모짜렐라 치즈가 조화로운 피자

 

토마토소스, 후레쉬 모짜렐라 치즈, 바질이 들어간 이탈리아를 대표하는 피자

 

토마토소스에 잠봉과 루꼴라를 듬뿍얹어 그 위에 레지아노 치즈까지 올려 싸먹는 피자

*Garnish Double Up : 멜로만의 특별한 버터김치, 구운 야채, 곁들임 소스 2배 추가옵션.   +5.0

*Garnish Double Up : 멜로만의 특별한 버터김치, 구운 야채, 곁들임 소스 2배 추가옵션.   +5.0

22.0

23.0

25.0

New York Strip Steak (230g)  

Beef Rip Steak  

43.0

54.0

채끝스테이크  アロワイヨーステーキ  牛外脊肉牛排

우대갈비스테이크  牛カルビステーキ  牛排骨牛排

수비드공법으로 조리한 채끝등심 (230g) 을 그릴에 구워 겉은 바삭, 속은 부드럽게 익혀낸 스테이크

장시간 진공 저온 조리(수비드)한 우대갈비를 그릴에 구워낸 스테이크. 커팅 및 추가쿠킹 서비스 제공

DESSERT

DRINKS

French Toast 13.0

Soft Drinks   Coke / Zero pepsi / Sprite

S.pellegrino 500ml (sparkling water)

4.0

4.7

Noah’s Juice   Apple / Orange 5.5

프렌치토스트  フレンチトースト  法式吐司

코카콜라 / 제로펩시 / 스프라이트

산펠레그리노 탄산수

노아주스 (사과 / 오렌지)

*잠봉 : 국내산 한돈

*채끝 : 미국산, 버터김치-배추 : 국산, 무 : 국산, 고춧가루 : 국산

*우대갈비 : 미국산, 버터김치-배추 : 국산, 무 : 국산, 고춧가루 : 국산

특별한 비법 베이스에 12시간 이상 푹 재운 두툼한 식빵을 팬에서, 오븐에서 두 번 구워낸 완벽한 디저트
소스 : 대파크림치즈, 레몬딜버터, 과일잼 제공)


